
        

 

Tarde de té 
Scons de crema con Mermeladas locales. 

 Financier de almendras y frambuesa, Macaron con 

ganache de chocolate, Minibretón con caramelo 

salado y mousse de nuez pecán, Bocado de 

chocolate y pistachos, Profiterol de cacao, 

Madeleine de tomates secos y rosa mosqueta con 

crema de palta, Scons de queso e higos con fontina 

y jamón crudo, Sándwich salmón ahumado y queso 

crema. 

Minicake de crema cocida de chocolate, 

mermelada de frutos rojos y mousse de frambuesas. 

Exprimidos y agua. 

Infusiones, té y cafetería. 

 

Valor para dos personas $ 44.000 + IVA 

 

                Cafetería y Bebidas 
Té - $2.200 

Té en hebras - $2.800 

Nespresso - $3.300 

Café - $2.200 

Café mediano - $2.800 

Café doble - $3.500 

Submarino/Chocolate caliente - $4.000 

Jugo exprimido naranja - $4.400 

Jugo Détox - $5.000 

Limonada - $4.000 

Licuado (consultar opciones) - $5.000 

Agua/ Gaseosa - $3.900 

Cerveza - $6.500 

Copa de Vino - $6.500 

 



        

 

 
Opciones Dulces 

Porción de tostadas (4 un. con dulce y queso crema) - $4.500 

Cuadrados dulces (5 un) - $7.500 

Medialuna (2 un) - $3.500 

Medialuna con jamón y queso (2 un) - $5.500 

 

Para picar  
Tabla de quesos y ahumados para 2 - $ 25.000 

Tabla de quesos y ahumados para 4 - $33.000 

Tabla de quesos y ahumados para 6 - $ 45.000 

(Tybo, Pategrás, Fontina, Trucha, Jabalí, Cordero, Ciervo). 

 

Sándwiches 
 

Sándwich en pan de campo (con tres quesos, pesto de tomates secos y 

semillas de zapallo) - $15.000 

Ciabata (con jamón crudo queso, rúcula y aceite de oliva) $15.000 

Sándwich en Pan árabe (con mortadela, crema de ricota cítrica 

pepinillos y ajo negro) - $20.000 

Hamburguesa de cordero (con queso brie, cebolla caramelizada, y 

batatas fritas) - $20.000 

Hamburguesa de ternera (con cebolla tomate y lechuga) $18.000 

Hamburguesa vegetariana (con queso palta tomates secos y alioli) 

$18.000 


